SAMEN TEGEN

==m | IntelligentFood

FOOD WASTE AS OUR MAIN RESOURCE

- Junion Hanenberg -




2

Junion Hanenberg

| am against food wastel

’ a

 Docent Marketing Rotterdam Business School

« Rotterdamse Surinamer
« CEO/Founder IntelligentFood

Zo onderneem je circulair in food

¢ AUThOI’ Of Zo onderneem je

CIRCULAIRIN

Junion Hanenberg
Annemarne Qord



https://www.noordhoff.nl/webshop/product/zo-onderneem-je-circulair-in-food-9789001011819
https://www.linkedin.com/in/junionhanenberg/
https://www.linkedin.com/in/junionhanenberg/
https://www.facebook.com/junion.hanenberg
https://www.facebook.com/junion.hanenberg

IntelligentFood B

Wat als we nooit meer eten weggooliene

Wat als we van iedere reststroom voedsel iets
nieuws kunnen maken?
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Oplosbare munt thee

Reststroom munt e

an reststromen munt

35000 kg/jaar

Oplosbare munt thee




Mint candy in the Netherlands
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IntelligentFood u

Onze doelgroep

. « Horeca/restaurants
IntelligentFood . Direct
Codperatie UA * Via groothandel
« Leveranciers van relatiegeschenker
* |ntelligentFood is prefered supplier RBS
« Thee huizen
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Belangrijkste
Activiteiten

* |Infroductiestrategie doorontwikkeler

I ntE| I igent FOOd « Logistieke proces voor reststroom munt

Codperatie UA * Marketing + Sales
* Productie pepermunt + verpakking
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Het begin

CityLab 010 in 2020

Let’'s change the face of food waste

IntelligentFood

Cooperatie UA

~ METROPOOLREGIO
ROTTERDAM DEN HAAG
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Het plan

» Het is onze missie om het verspillen van natuurlijke
grondstoffen tegen te gaan. Door kennisoverdracht,
hieuwe toepassingen te vinden voor het verspilde en
het samenbrengen van partijen die actief willen

bijdragen aan een verspillingsvrije wereld.




IntelligentFood

Business model

A license fee + sales waste stream
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FASE 1

Intelligentfood
Food lab

license fee + sales waste stream

ldeeen generator hub
Funding MRDH

Business model

IntelligentFood

license fee + sales waste stream

FASE 2
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1€ Product vermarkten

Funding CityLab 010
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Let’'s change the face of food waste
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Intelligentfood "
aste
Food lab stream
2020 2022 2025
1¢ Pilot MRDH 1¢ product
LCTFOFW subsidie op de markt

2021 2023 2026
2¢ Pilot 1¢ product 2¢€ product
LCTFOFW ontwikkelt op de markt
door
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docenten

Food
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Impact total Project

Stakeholder Impact Waardecreatie

MKB e Minder voedselverspilling e Financiele waarde
e Minder CO?2 uitstoot e |Mago

Sociale werkplaats |e Mensen met een afstand tot de e Arbeid

(SDW)

arbeidsmarkt aan het werk helpen

Gemeente
Rotterdam

e Innovatieve module voedselverspilling
op Albeda en Zadkine

e Minder voedselverspilling in de regio

e ECconomische activiteiten
/werkgelegenheid

e Burgers en bedrijven die
bewuster met voedselverspilling
omgaan

e Een verzameling recepten op
basis van reststromen

Studenten mbo

o InfelligentFood is een leerbedrif (4
stageplaatsen)

e Bewustwording/ het tegengaan van
Voedselversplilling

e Bedrijfsbezoeken 240 bedrijf-student
bezoeken 1 jaar
(bij voortzetting project LCTFOFW)

e Kennisoverdracht
e Interessante stageplaatsen

Docenten

e Bewustwording

e Kennisontwikkeling om in andere
modules te gebruiken
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Mint candy positioning in the
= Netherlands
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Mint candy positioning in the
Netherlands
+Sustainable
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